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AMANDIN (FRANSA)

250 gr. badem

500 gr.un

250 gr. pudra sekeri

300 gr. tereyad

3 yumurta aki

1 paket vanilya
Koyulastiriimis marmelat

Makinadan ¢ekilmis badem, pudra sekeri, yumurta aki ile yumusak bir hamur yapiniz.

Bu karigima 300 gr. margarin ilave ediniz.

Elenmis un i¢cinde tuz ve vanilya ilave ederek bir hamur yapiniz.

1 cm. kaliniginda merdane ile aginiz.

Kiguk yuvarlak dikddrtgen veya yildiz bigimindeki biskivi kaliplari ile kesiniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda pisiriniz.

Ciktiktan sonra her iki parga arasina kayisi marmelat strtip kapatiniz. Ve Uzerlerine pudra sekerleri serpiniz.
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