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AMANDEE LE ANNANAS

Karin Epik

MALZEMELER:

Kek icin:

3 yumurta

3 kahve fincani seker

2 kahve fincani un

1 kahve fincani misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 bardak soguk st

Krema igin:

4 cay bardagi sut

5 ¢orba kasigi seker

2,5 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 yumurta

1 paket vanilya

1 paket ¢ig krema

100 gram badem

1 kutu ananas

HAZIRLANISI:

Once keki, klasik kek gibi pisirin. Kremasi igin seker ve yumurtay! mikserle bes dakika kadar ¢irpin. Bir
tencerede sUt, misir nigastasl, ¢cirpmig oldugumuz geker-yumurta karigimi ve vanilyayi, muhallebi kivamina
gelene kadar pisirin. Sogumaya birakin. Igine ¢ig krema ilave ederek birkag dakika mikserle ¢irpin. Hazirlanan
kremay! kekin Ustline dokiin. Uzerini badem ve ananasla susleyin.
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