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1 adet haglanmis havug
1 adet haglanmig patates
2 ¢orba kasiJi bezelye
4-5 adet mantar

1 sogan

1 cay bardadi KOSKA Tahin
3-4 dis sarimsak

2 ¢orba kasigI kiyma

1 et suyu tableti

2 corba kagsiJ tel sehriye
1 yumurta sarisi

1 limon suyu

1 kasik margarin
Kiyllmis maydanoz

Tuz

Kirmizi biber

ALTUNIZADE CORBASI

Sogani tencereye alalim. Yagla kiymayi koyup kavuralim, haglanmig bezelye patates ve havucu koyup et su
tableti ile 5 bardak su ilave edelim. Mantarlar kiigik dograyip ilave edelim. Kaynayinca sehriyeyi kisik ateste 10
dakika pisirelim. Kiyilmig maydanozu ilave edelim, yumurta sarisini tahin limon suyu ile ¢irpalim ve yavas yavag
karistirarak ilave edelim. lyice karistirip atesten alalim. Arzuya goére kirmizi biberli tereyadi haglayarak servis

yapalim.
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