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ALTUNIZADE CORBASI

Ayse Tuter

1 Adet haslanmis havug
1 Adet patates

2 Corba kasi§i bezelye
4-5 Adet mantar

1 Adet sogan

3-4 Dig sarimsak

2 Corba kasigi kiyma

1 Adet et suyu tableti

2 Corba kasii tel sehriye
1 Adet yumurta sarisi

1 Adet limonun suyu

1 Gorba kasigi tereyagi
Kiyilmig maydanoz

Tuz,

kirmizi pul biber

5 Su bardagi su

Sogani yemeklik dograyarak, yagi, sarimsagi ve kiymayi da ekleyerek kavurun. Haslanmis bezelyeyi, dogranmis
patates ve havucu ekleyin. Et suyu tabletini ilave edin. 5 Su bardagi suyu ve kiigik dogranmis mantarlari koyun.
Kaynayinca sehriyeyi ilave edin ve kisik ateste 10 dakika pisirin. Kiyllmig maydanozu ve tuzu ekleyin. Yumurta
sarisi ve limon suyunu ¢irpip, yavas yavas ¢orbaya ilave edin ve atesten alin. Arzuya goére kirmizi biber ile
tereyagini kizdirarak gorbanin Gzerine gezdirin ve servis yapin.
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