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ALTIN YUMURTLAYAN TAVUK

1 adet butln tavuk

1 adet defne yapragi
1 dal kekik

2 dal maydanoz

1 adet havug

1 adet pirasa

2 dal kereviz yapragi
1 su bardagi mantar
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tane karabiber
Yumurtalar igin:

1 kilogram patates
3 adet yumurta

1 fincan zeytinyag!

1 dis sarimsak

1 adet limon

Tuz

Tavugu glzelce temizleyip, defne yapragi, maydanoz, pirasa, havug, kereviz sapi ve karabiberle birlikte bol
suda haglayin.

Patatesleri bir tencereye koyup guizelce haslayin.

Yumurtalar kati olacak sekilde haglayin, sarilarini beyazlarindan ayirin.

Hasladiginiz tavugu tencereden alip sogumasi igin kenara koyun.

Tavuk soguyunca tereyagini tavada kizdirip tavugun her yerini yagda kizartin.

Tavugunuzu genis bir servis tabagina alin.

Hagladiginiz patatesleri yumurta sarilariyla birlikte plre yapin.

Igine tuzu, limonun suyunu ve limonun kabudunun rendesini, zeytinyagini ve ezdigdiniz sarimsagi ilave edin.
Hepsini glizelce harmanlayip yumurta boyutunda parcalar koparin ve yumurta sekli verin.

Yumurtalari tavudun etrafina dizin ve servis edin.
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