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ALTIN TOP

6 adet portakal

1 litre st

2 cay bardag toz seker

1 ¢ay bardagi piring unu

1 cay bardagdi nisasta

1 portakal kabugunun suyu ve rendesi
Sislemek icin:

Findik, fistik

Tencereye situ, sekeri, piring unu, nisastayi koyun karistirin, ateste dibini tutturmadan karistirarak katilagincaya
kadar pisirin. Portakallarin Gzerinden bir kapak agin i¢lerini bigak yardimi ile bosaltin, pisirdidiniz muhallebiye
portakal kabugu ve suyu, dévilmis bademi ilave edin, karistirin portakallara doldurun, 2-3 saat dinlendirin,
Uzerini sUsleyip servis yapin.

ML® Altin Madalya icin tiklayin
ML® Altintop icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:36989 « adi:Altin Top * génderen:Tansel « indirme tarihi:01.04.2025 - 08:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/altin-top-vt27330
https://tr.ml.md/altin-madalya-vt365
https://tr.ml.md/altintop-vt1181
http://www.tcpdf.org

