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ALTIN TEKER COREGI

1 adet yas ekmek hamuru
1 cay bardagi zeytinyag
1 adet yumurta

Firndan ekmek hamuru alinir. Hamura zeytinyag ilave edilir ve kisa stire yogrulur. Hamurdan yarim ceviz kadar
parcalar alinir. Bu parcgalarla 1 karig boyunda ¢ubuk yapilir. 3 cubuk alinir, sa¢ 6rgist seklinde 6rulir. Uzerine
¢irpilmig yumurta surdlir. Sonra iki ucu birlestirilir. Yaglanmis firin tepsisine yerlestirilir. Dider icte kalan ylzine
de yumurta sdrdltr. Batin malzeme ayni sekilde hazirlanir. 185 derece firinda altin rengini alana kadar pigirilir.
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