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ALTIN TAVUK

6 adet tavuk kalca
Kaplamak igin:

1 adet krema

1 yemek kasigdi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi toz kori

1 paket sade patates cipsi
Sosu icin:

Yarim adet mor lahana

1 adet kirmizi kapya biber
1 adet kdy biberi

1 tath kasidi elma sirkesi
4 yemek kasigi mayonez
2 dis sarimsak

1 adet sogan

Tavuklari iyice temizledikten sonra kaplamak igin sosu hazirlayin.

Bir kapta kremayi, baharatlari ve katip harmanlayin.

Son olarak patates cipsini de ufalayip, bu karisimla tavuklari kaplayin.

Kaplanmis tavuklar tavada kizartin.

Sosu igin; sodani ve biberler, dograyip tavada kizmis zeytin yagin iginde iyice kavurun.
Ocaktan alin ve mayonezi, mor lahanayi, elma sirkesi, sarimsagi ekleyerek karistirin.
Kizarmig tavuklarin yanina ya da altina sos olarak servis edebilirsiniz.
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