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ALTIN SARISI KREMA

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

5 yumurtanin sarisi

375 gr (1+1/2 su bardadi) krema (kaynatmadan isitilmis)
1 tath kasidi vanilya esansi

60 gr (1/3 su bardagi) toz seker

Seker ve yumurta sarilarini, blyUk bir kasede, yumurta teli ile, acik bir renk alip purtiksiz olana kadar ¢irpiniz.
Yavas yavas isitilmig kremayi ekleyiniz. Karisimi blyik bir tencereye bosaltip, adir ateste, tahta kasikla surekli
karistirarak, kasigin Gstlini kaplayacak koyulukta olana kadar pigiriniz. (Kremayi kaynatmamaya dikkat ediniz.)
Tencereyi atesten alip, kremayi 1-2 dakika dévdikten sonra, vanilya esansini katiniz.

Kremayi tek kisilik sufle kaselerine yada blyik bir servis kasesine slizlp, biraz iinmaya biraktiktan sonra,
buzdolabinda 2 saat sogutunuz.

Once 1zgaranizi iyice kizdinniz. Sufle kaselerini yada servis kasesini buzdolabindan ¢ikarip, Usttine kalin bir
tabaka halinde toz sekeri dégeyiniz.

Kaseleri tepsiye koyup 1zgaraya yerlegtiriniz. Seker eriyip karamellesinceye kadar yakmadan pisirip, 1zgaradan
alarak servis ediniz.
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