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ALTIN RENKLI SUNGER KEK

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

Suinger Kekler igin:

250 gr Paket Margarin

250 gr Pudra Sekeri

4 Adet Orta Boy Yumurta
250 gr Elenmis Un

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu
Kek Sosu igin:

2 Yemek Kasigi Recel

150 ml Krem Santi

Firini 180°C'de dnceden isitin. Tiim kek malzemelerini karistirma kasesine koyun ve lyice karigana kadar ¢irpin.
Kar|§|m| kek kalibina dékiin. Onceden isitilmig firnin ortasinda 20-25 dakika boyunca pisirin. Firindan ¢ikarin ve
sogumaya birakin. Soguduktan sonra kekinizi kaliptan ¢ikarin ve yatay olarak ikiye kesin. Son olarak kekinizin
arasini regel ve krem santi ile doldurun.

Puf Noktasi: Kekinizi mevsimine gére hazirlayacaginiz farkli regeller ile renklendirebilirsiniz.
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