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ALTIN PORTAKAL

Umit Usta

Portakal kabugu

Tozseker

Ceviz

Targin

Petibeur biskivi

1/2 adet limon suyu

Uzerine:

Hindistancevizi ya da badem

istedigimiz kadar portakal kabuklarini, her giin suyunu degistirmek sartiyla 3-4 giin su dolu bir kapta bekletelim
ki acisi ¢ciksin.

Bu portakal kabuklarini,1 su bardagi su ile birlikte ocaga koyup, ptre kivamina gelinceye kadar pisirelim.

Ayni oranda tozseker ilave edip, marmelat kivamina gelinceye kadar kaynatalim.

Limon suyunu ilave edip 1-2 dakika kaynattiktan sonra, ocaktan indirelim ve sogumasini bekleyelim.
Soguduktan sonra, rendeledigimiz biskivileri ve bigakla kiydigimiz cevizleri ilave edip, koyu kivama gelinceye
kadar yoguralim.

Elimizi islatip, avucumuzun i¢inde yuvarlak toplar yaparak, i¢inde hindistancevizi rendesi olan tepsiye koyup,
sallayalim.

Hindistancevizi, portakal toplarinin her tarafina yapistiyi zaman, her birine bir kiirdan tutturarak, servis yapalm.
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