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ALTIN MAKARNA

Malzeme:

1 kliclk tavuk budu veya yarim tavuk gégsu
1 kasik un

yarim ¢ay bardagi sut

tuz

kirmizi biber

3 domates

50 gr tereyagi

1 paket makarna

100 gr beyaz peynir

Yapiligt:

Makarna haglanir, suyu stzillp, soguk suda yikanir. Haglanmis tavuk eti, didiklenir. Bir tavada yag ve un
konulur. Pembelesinceye kadar kavrulur. Yarim su bardagdi stt ilave edip, kasikla eze eze pisirip ocaktan alinir.
Bu hazirlanan sosa tavuk eti, dogranmig domates, tuz, biber ilave edilir. Firin tepsisine makarna yerlegtirilir.
Ustline sos dokdaldr. Kizgin firina verilir. Ustl kizarincaya kadar pisirilir.

ML® Altin Madalya icin tiklayin
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