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ALTIN KEK

Yarim su bardag kuru Gzim
yarim su bardagi karigik meyve sekerlemesi
125 gr. margarin

1 su bardagi toz seker

4 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi misir unu
yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilya

yarim cay kasigi safran

1 cay bardagi galeta unu

1 tutam tuz

Kuru 0zUmu ik suda bekletip sikarak iyice stizin. Yumusamis margarini krema kivaminda ¢irpin, toz seker ve
yumurta sarilarini ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Un, misir unu, kabartma tozu, vanilin ve safrani ekleyip
karigtinin. Yumurta aklarina tuz ekleyerek kar halinde ¢irpip karigima ekleyin ve yavagga karigtirin. Hamuru
yaglanmig kaliba d6ékin, Gzim ve meyve sekerlerini haififce unlayip, hamurun Uzerine serpin. Onceden isitiimis
175 derece firinda 35-40 dakika pisirin, iliyinca kaliptan ¢ikarip, sogumaya birakin.
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