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ALTIN ELMA TATLISI

6 adet elma

1 kliclk kutu krem peynir

1 kutu labne

1 kahve fincani pudra sekeri
1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi tarcin

Vanilya

Uzerine;

6-7 adet ufalanmis kepekli biskivi
Doévilmas ceviz,findik

Elmalarin (istiinii kesin ve igini oyun. igini oyun. Krem peynir ,labne ve sekeri krema kivamina gelene kadar
¢irpin. Yumurtay ekleyip ¢irpin. Un, targin ve vanilyayi da ekleyip iyice karistirdiktan sonra hazirladiginiz karisimi
elmalarin igine doékin. 180 C firnda 25 dakika pisirin. Pistikten sonra sogumaya birakin. Servis etmeden énce
Uzerine, bisklvi, pekan cevizi ile servis edin.
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