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ALTIN CILEKLI TART

3 bardak un

6 kasik seker

1 tane yumurta

150 gram margarin

1 kasik yogurt

1 tane vanilya

1 tane kabartma tozu
Kremasi igin:

1 kase altin gilek

2 bardak sit

2 kasik bal

1 kasik seker

2 kasik un

1 kaslk kakao

1 kasik margarin

1 tane yumurta sarisi
1 cay bardagi damla gikolata

Bir kabin icine seker, un, yumurta, vanilya, kabartma tozu, margarin, yogurt koyup yogurun. Tart kaliplarini
yaglayin. Kiguk kiiglk parcalar koparip tart kalibin igine yayin. Daha dnceden yiiz seksen derecede isittiginiz
firnda pisirin. Krema igin altin gilekleri rondodan gegirip sutle karigtirin, un, seker, kakao ile yumurta sarisinida
ekleyip ball karigtirarak pisirin. Pismis olan kremanin igine damla ¢ikolata, margarin koyup karistirin. Pismis olan
tart hamurlarini servis edeceginiz tabaga alip. Santi torbasina kremay: alip tartin Gzerine sikarak. Ayikladiginiz
altin cileklerle stisleme yapip servis edebilirsiniz.
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