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ALTIN GILEKLI KURABIYE

5 bardak sUt

50 gram margarin

2 kagsik bal

6 tane yumurtanin sarisi

250 gramun

500 gram pudra sekeri

1 bardak rondodan ¢ekilmis altin gilek
1 paket krema

1 batin yumurta

S0tu kaynatin, margarini ve bali ilave edin. Unu, yumurta sarisini ve bir batliin yumurtayi kanstirin. Pudra sekerini
ilave edip yodurun. Hamura sicak balli sttt ilave edin kremayi katip . Hafifce karistirdiktan sonra, bir saat
dinlendirin.

Hamuru yadlanmis ki¢lk kaliplara yerlestirin.Gzerine rondoda ¢ekilmis altin gilek strlip 220 derece i1sitiimig
firnda pisirin. Kurabiyeler soguduktan sonra servis yapin.
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