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ALTIN BASAK CORBASI

6 Su Bardagi et suyu

1 Tath Kagigi nane

1 Adet HASLANMIS KUGUK PATATES
1 Tath Kasigi pul biber

1 Gorba Kasigi tuz

1 Cay Bardagi asurelik bugday
1 Yemek Kasigi salca

1 Su Bardag@i kirmizi mercimek
1 Adet kuru sogan

1 Yemek Kasigi piring

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

ASURELIK BUGDAYINIZI AKSAMDAN ISLATIN.BiR TENCERENIN iCINDE 3 YEMEK KASIGI SANA
KLASIK MARGARINLE KUP DOGRANMIS SOGANINIZI VE SALCAY| KAVURUN. MERCIMEGI, BUGDAY],
PIRINCI VE RENDELENMIS KUCUK BOY PATATESI ICINE EKLEYEREK 2 DAKIKA KAVURUN.ET
SUYUNU EKLEYIN.TUZ KATARAK TATLANDIRIN. KAYNAYAN GORBANIZIN UZERINE 3 YEMEK KASIGI
SANA KLASIK MARGARINLE YAKILMIS NANENIZi DOKUN. EL BLENDIRI YARDIMIYLA GORBANIZIN
TANELERINI EZIN. UZERINE PUL BIBER DOKEREK SERVIS YAPIN.
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