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ALTIN AY KURABIYESI

1 tath kasidi toz maya

2 su bardagi sit

2 cay kasig! seker

2 Kasik Ravika zeytinyag!

4 adet Keskinoglu yumurta

10 kahve fincani un

1 cay bardagi kayisi marmelat

1 cay bardagi susam

1 gay bardag! iri dévilmug badem veya findik
Ustu igin:

1 adet Keskinoglu yumurta sarisi

Siitli bir tencereye alip biraz isitin. icine toz mayay! ve sekeri katip eritin. Bir kaba unu eleyin. Zeytinyagini, 1
yumurta ve sOtl una katip hamur haline gelinceye kadar yogurun. Kabarmasini bekleyin. Firini 200 dereceye
ayarlayip énceden isitin. 25-30 cm ¢apinda bir firin tepsisini yaglayin. Hamuru yarisi unlanmig bir zeminde
dikdortgen olarak agin. Bir kapta bademi ve kayisi marmelatini karistirin. 15 cm[?lik kareler halinde kesin.
Marmelati karelerin tGzerine strtin ve rulo olarak sarin. Ay sekli vererek tepsiye dizin. Butiin hamura ayni iglemi
yapin. Tepside 20 dakika daha bekletilip Gzerine yumurta ve bol susam strip firinda kizarana kadar pisirin.
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