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ALTI EZMELI TIKE KEBABI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet MudarlGgi

500 gr. kebaplik et,

100 gr. kuyruk.

Terbiye Igin:

3-4 dis sarimsak,

1 yemek kasigi domates ve biber salgasi,
2 yemek kasigi zeytinyagi,

Tuz ve karabiber, yeni bahar.

Sos Igin:

4-5 domates

YAPILISI

Et kugbasi buyUkliginde dogranir. Et ve kuyruk yagi, sos malzemesi disindaki diger malzemelerin i¢ine konur
ve birbirine iyice karismasi igin elle yogrulur, terbiyelenmesi igin bir glin buz dolabinda bekletilir.

Domatesler siglere gegirilir ve 1zgarada pigirilir. Domatesler pistikten sonra kabuklari soyulur ve tokmakle ezilir,
bir tabagda konur. Ince dogranmis yesil biberler domatesin Ustline serpilir. Terbiyelenmis etler siglere saplanir ve
Izgarada cevire cevire pigirilir. Izgarada pisen kebaplar sosun tizerine ¢ekilerek sicak servis yapilir.
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