B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALTI EZMELI

THY Skylife

20 g dana kiyma
10 g kuzu kiyma
5 g kuyruk yagi
20 g domates

3 sivri biber

1 dis sarimsak

Dana, kuzu kiymasi, kuyruk yag, tuz ve karabiber yodrularak kebap hale getirilir. Domatesler ve biberler kdzde
-kdz yoksa tavada- bitin halde pisirilir ve kabuklar soyulduktan sonra ince dogranir. Bir tavada tereyagi eritilip
Ustline dnce ince kiyim sarimsaklar sotelenir, sonra da domates ve biberler eklenir. Kebap 1zgarada -yoksa
firnda- pisirilir. Elde ettigimiz sos, tabagin altina serilir Gzerine de etler dizilir. Servis edilirken Uzerine bir kagik
erimis tereyagi ilave edilebilir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alti-ezmeli-kiyma-kebabi-gaziantep-vt4273

© lezzetler.com tarif n0:98910 « adi:ALTI EZMELI + génderen:Saadet + indirme tarihi:19.09.2024 - 00:35


https://img.lezzetler.com/yuklenen/alti-ezmeli-98910.jpg
http://www.tcpdf.org

