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ALTI EZMELI KEBAP (GAZIANTEP)

Yarim kg koftelik kiyma
3-4 sivri biber

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Ezme i¢in;

5 adet domates

3 adet yesil biber

1 adet sogan

1 yemek kasigr sumak
Zeytinyag!

Tuz

Domates ve biberleri yikayip 1zgarada kdzleyin. Domateslerin kabugunu soyup bigakla kiyin.

Sogani rendeleyin ve suyunu sikarak ezme karigsimina ilave edin.

Zeytinyadi ve tuz ekleyerek karigtirin.

Kiymaya tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip yodurun. Biberleri blenderdan gegirin ve kiymanin igine ekleyin.
Kiguk yuvarlak kofteler hazirlayip sise dizin. Firini izgara konumuna alip sisleri ¢evirerek pigirin.

Kiyilmig domatesi servis tabagina alin. Kebaplari Uzerine yerlestirin. Tereyagdini tavada kizdirip tzerine
gezdirerek dokin. Sivribiber ve maydanoz yapraklariyla sisleyip servis yapin.
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