B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALTI EZMELI KEBAP (KILIS)

Kiymanin icerisine karabiber, tuz, kirmizi biber konur. Bir iki dakika yogrulur.

Yumurta buyUkliginde parcalar alinarak Adana kebap gibi sislere takilir.

Mangalda kdmar atesinde pigirilir. Domatesler ve biberler ortalarindan sise takilarak kémdir atesinde pisgirilir.
Pisen domates ve biberlerin kabuklari soyulur. Kiiglk klicik dogranir. Sodan ince ince dogranir.

Domates, biber ve sogan karigtirilir. Tuz ilave edilir. Ezme hazirlanir. ;
Servis tabadinda ezme yayilir. Onceden pisirilen etler 2 cm boyunda koparilarak ezmenin Uzerine dizilir. Uzerine
kiyilmig maydanoz serpilir. Servis yapilir.
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