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ALTI EZMELI KEBAP (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

Ezme icin:

2 kg olgun domates

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

150 g yesilbiber

Kebap igin:

1 6lcl kugbagi (tike) kebap
1 6lct kiyma kebap

Domatesleri kabuklarini soymadan, ikiye bdlerek sise saplayin. Harl ateste ¢evirerek her tarafinin iyice
kdzlenmesini saglayin.

Atesten alin, sisten ¢ikararak kesme tahtasina koyun ve bir bicak yardimi ile kabuklarim ¢ikarin. Domatesi
bicakla ince kiyarak ezme haline getirin. Uygun bir servis kabina alarak ilik olarak muhafaza edin. Bu arada
yesilbiberleri incecik kiyin.

Servis kabindaki sicak domates ezmenin Uizerine ince kiyilmig yesilbiberleri serpeleyin ve kebaplari sisten
cekerek Ustline yerlestirin. Karabiber ekerek servis yapin.

Not: Ev ortaminda domatesleri mangalda kdzlemek yerine firinda da yapabilirsiniz. Firin tepsisine domatesleri
dizip kabuklan adeta yanacak gibi yiksek ateste 45-50 dakika kadar tutmaniz yetecektir. Etleri pisirirken
ezmeyi firnin sicakhiginda sogumadan tutmaniz da mimkan.

Mangal yapilirken kebaplar sade yendigi gibi, kdzlenmis domates ile yapilan ezme ile de yenir. Mangalda énce
domates kézlenip ezme hazirlanir, sicak tutulur. Sonra kugbasi ve kiyma kebaplari piger, sicak ezme Ustiine
isteyen kiyma, isteyen kugbasgi alir, isteyen ikisini karistirir. Bu ylizden ezmelik bol domates kdzleyince et
oranlarini istege gére ayarlayarak, sade kusbasi, terbiyeli kugbasi ya da kiyma kebap hazirlayabilirsiniz.
Kdzlenmis domatesin tatli-eksi lezzeti, mangalda pisen etin tadini dengeler ve hafifletir.

Altr ezmeli kugbasi veya kiyma kebap Ustiine bir yemek kasigi sadeyagi veya tereyadini ince pul kirmizibiber ile
kizdirip dékerseniz bambagka bir lezzet elde edebilirsiniz.

Altr ezmelilerin yaninda pide ekmegi, yesil Antep biberi ve ayran bulundurmayi unutmayin!
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