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ALTI EZMELI KEBAP

Kebap igin:

500 gr. kebaplik et

80 gr. kuyrukyagi

3-4 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates
1 yemek kasigdi biber salgasi
2 yemek kasigi siviyag
Yenibahar

Tuz, karabiber

Ezme icin:

4 buyUk domates

4 sivri yesilbiber
Maydanoz

Tuz

ince kiyilmis kuyruk yagi, sarimsak, domates, biber, siviyag, yenibahar, tuz ve karabiber bir kapta iyice
kanstinilir. Kusbasi dogranmig etler bu sosla karistirilir. 2-3 dakika elle yogrulur ve terbiyelenmesi icin 5-6 saat
ya da bir gtin dolapta dinlendirilir.

Ezmeyi hazirlamak i¢in domatesler kdzlenir, kabuklari soyulup ezilir ve Uzerlerine ince kiyilmis sivribiber ile
maydanoz serpigtirilir. Ezme servis tabagina koyulur ve Gizerine terbiyelenen etler gige takilip 1zgarada pigirilerek
dizilir. Uzerine maydanoz koyulur ve tirnak pide ile servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:67029 « adi:Alti Ezmeli Kebap  génderen:yakin yildizlar « indirme tarihi:08.05.2024 - 17:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alti-ezmeli-kebap-gaziantep-vt21803
http://www.tcpdf.org

