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EZMELI KEBAP (GAZIANTEP)

1 kilogram kuzu kiyma
100 gram kuyruk yagi
2 kilogram domates
10 adet sivri biber

1 tath kasidi tuz

1 demet maydanoz
Karabiber

Tuz

Kiymayla kuyruk yagini karigtirip igine tuzu ekleyin.

Ozlesene kadar guzelce yogurdugunuz kiymadan mandalina buyUkliginde parcalar koparip sise dizin.
Sisleri 1zgarada ya da firinda her yeri kizaracak sekilde pigirin.

Bu esnada domatesleri yatay olarak ikiye bélip 1zgarada kozleyin ya da firinda pisirin.
Pisen domateslerin kabuklarini soyun.

Domatesleri ezip tuz ve karabiberle harmanlayin.

Sivri biberleri ¢ok ince dograyin.

Hazirladiginiz domatesli ezmeyi servis tabagina yayin.

Uzerine ince kiydiginiz biberleri yayin.

Son olarak pigen etleri sisten gikarip biberlerin Gizerine yerlesgtirin.

Ince kiydiginiz maydanozla susleyerek servis yapin.
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