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ALTI DOMATESLI KIYMA KEBABI (GAZIANTEP)

MALZEME:

Domates 12 adet

Karabiber

Orta yagh koyun kiymasi 1 kg.
Tuz

Dolmalik biber 3 adet

YAPILISI:

Domatesleri biitiin olarak sise takin. 1zgarada arkali 6nlG pisirin.

Dis kabuklari yanmaya bagladiginda domatesleri atesin tzerinden alin.

Kabuklarini soyun. Iri parcalar halinde dograyin. Genis bir tepsiye aktarin. _

Tuz ilave ederek karistirin. Ayri bir kapta kéfte igin kiymayi, tuzu ve karabiberi karistirin. lyice yogurun. Sonra
kofteyi sise takin. 1zgarada pisirin. Sisten ¢ikardiginiz kéfteleri tepsiye yaydiginiz pismis domateslerin

Uzerine yerlestirin. Dolmalik biberleri bol suyla yikayin. Cekirdek yataklarini ¢ikardiktan sonra ince ince dograyin.
Kebabin Gzerine serpin.

Lavas ekmegi ile servis yapin.

ML® Kiymali Kebap icin tiklayin
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