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ALTI CACIKLI ET

1 Pide

Yarim kiko Yogurt

2-3 dis Sarimsak

2 Salatalik

250 gr haslanmis Kugbasi Et
2 corba kasig Tereyadi

1 corba kasig Biber Salcasi
1 cay kasigi Nane

Biraz tuz

Pideyi kip kip kesin. 1 ¢corba kagigi tereyaginda sotelerin. Salataligi rendeleyip, yogurda katin. Déviilmis
sarimsag|, tuz ve naneyi katin ve karigtirin. Tabag Gizerine 2 gorba kagigi cacik yayin. Uzerine kiip kestigimiz
pidelerin yarisini yerlegtirin. Uzerini cacikla kapatin. Kalan pideleri de tizerine koyun. Haglanmis eti tereyagi ve
biber salgasi ile soteleyin. Cacikli pidenin Gzerine alin. Uzerine de yagdan gezirip, servis yapin.
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