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ALT ÜST BÖREĞİ (MALATYA)

Malatya İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

20-30 yufka açılır. Üç yumurta kırılır. Bir bardak yoğurt, biraz sıvı yağla hamur yoğrulur. Yoğrulma çok katı
olmayacak şekilde ve kulak memesi yumuşaklığında olur. Hamur bişi büyüklüğünde (orta boy bir tabak
büyüklüğü) açılır. Yağ eritilir. Açılan hamurlara sürülür. Üstüne bir hamur daha konur. Yine yağ sürülür. Bir
hamur daha konulur. Böylece araları yağlanmış 10 kat hamur hazırlanır. Ayrı bir yerde peynirli maydanozlu veya
kıymalı içi hazırlanır. Hamur dondurulur. Donduktan sonra tepsi büyüklüğünde açılır. Tepsi yağlanır. Tepsi
büyüklüğündeki hamur konulur. Arasına peynirli maydanozlu içi konulur. İçin üzerine diğer hamur açılarak
konulur. Üzeri yağlanır. Kesilip fırında pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:31834 • adı:Alt Üst Böreği (Malatya) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:27.04.2025 - 03:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alt-ust-boregi-malatya-vt23163
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/alt-ust-boregi-malatya-31834.jpg
http://www.tcpdf.org

