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ALSAS TART

400 grun

20 gr maya

1/4litre ik Su

3 yemek kasigi sana kase
125 gr Fime pastirma
500 gr Sogan

1 su bardagi eksi krema

1 su bardag tath krema

1 ¢imdik Tuz ve karabiber

Tart hamuru icin biraz su ile maya karistirin 10 dakika bekletip kabartin, blytk bir kap igine unu sana yag ve tuz
Ik su ekleyip pirtzsiz bir hamur elde edin sicak bir yerde 30 dakika mayalanmaya birakin. Bu arada, ince
seritler halinde pastirmayi ve sodani ince ince dilimleyin tuz ve biberini katin eksi ve tatl kremalari ilave edin,
mayalanan hamuru tart kalibini sana yag ile yaglayip eliniz ile bastirarak yayin hazirlanan harci Gzerine yayin
220 derece firinda pigirin.

Fotograf "tatl patates" tarafindan génderildi. 22.02.2016
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