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ALSAS SALATASI

Salat d’Alsace

MALZEMELER

2 adet patates

2 adet yumurta

150 gram aterina (gimus baligi)

1 adet pancar tursusu

5 adet kornison ("0" numara hiyar tursusu)
1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi GzUm sirkesi

1 corba kasigi kapari tursusu

tuz

YAPILISI

Patatesleri hasladiktan soyunuz ve plre haline getirip derince bir kaba aliniz.

GUmUs baliklarini haglayip fileto ¢ikariniz.

ZeytinyaQ, tuz, sirke ile patates puresine ilave edip karistiriniz. Gimuas balginin filetolarini da ekleyiniz ve
dikkatli bir sekilde, baliklar pargalanmadan karigtiriniz.

Karigimi tabaga aliniz. Uzerini dilimlenmig pancar tursusu, kornison ve kapariler ile sisleyiniz. Sirke ilave ediniz.

Not: Bu yemek Fransa’nin Alsace ydresine mahsus, sicak balik yemeklerinin yaninda sunulan lezzetli bir
salatadir. GimUs bahgini bulmak oldukg¢a zordur. Onun yerine hamsi ve ki¢ik sardalya (papalina) da
kullanabilirsiniz. Hatta balik gorbasi yaptiginizda, balik etinin bir miktarini ayirip bu gtizel salatayi yapabilirsiniz.
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