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ALSAS SALATASI

Makineden gekilmig (Plre = Puree) halinde haglanmig patates ezmesi (zerine halka halka kesilmig yumurta
dilimleri dizilir. lyice yikanmig ve ince kilgiklari ve pullar ayiklandiktan sonra, mikemmel surette kiyilarak, pate =
hamur haline getirilmis (Ancovisler) (GimuUs baldi kiymasi) = Angovis patates ezmesine katilir. Ve ince dilimlere
ayrilmig, pismis pancarlar ve frenk hiyarlariyle de tabagi stsledikten sonra, minasip miktar; tuz ve zeytinyagini
da Uizerlerine gezdirdikten ve maydanoz ve (Kapari = Capre) i serptikten sonra glzel sekilde ve lezzetle yenir.
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