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ALSAS USULU PATATES SALATASI

500 gram sari patates (4 blyikce)
2 adet hazirlop yumurta

100 gram janbon (arzuya bagli)
1 demet maydanoz

50 gram salam (arzuya bagl)
3/4 kahve fincani sirke
50.gram fime dil

40 gram pancar (1 orta bag)
1/4 kahve fincani sicak su

25 gram yesil tursu hiyar

1.5 kahve fincani zeytinyagdi

25 gram kapari (1 corba kasigi)
1 kahve kasi§i karabiber

1 adet ancuez balig

tuz

1) Asagi yukari hepsi ayni boyda olmak Uizere 4 blylkce patatesin kabuklarini soyduktan sonra bunlari i¢ veya
doérde kesmeli sonra da bunlari bir tencereye koyarak, Ustlerini iyice kapliyabilecek kadar su ile bir miktar tuz
ilave etmeli ve tencereyi atese oturtarak, patatesleri ancak onbes dakika hagladiktan sonra bunlari tencereden
¢ikarmadan sularini ddkmeli ve sonra da patates tenceresinin kapag iyice kapatiimig olarak, bunlari ya hafif
firna strmek, veyahut da hafif atese oturtmak suretile on dakika da demlendirircesine pisirmelidir.

2) Patatesler pismekte iken, diger taraftan da, blyik bir kdseye, 15 dakika kadar haglanmis ve kig¢lk pargalara
dogranmig 2 adet yumurta, hepsi de ki¢Uk kesilmis 100 gram janbon, 50 gram salam, (arzuya bagl), 50 gram
fime dil, yumusayinciya kadar haslanmis, kabugu soyulmus ve kiguk kesilmis 1 orta bas pancar, yine ki¢ik
kesilmis 2 kiguk tursu hiyar, 1 ¢orba kasidi kapari, yikanmis ve icinin kilgigi ¢cikariimig ve kiyilircasina kiiguk
kesilmis bir anguez ile yine kiyilircasina kiiguk kesilmis 1 demet maydanoz koyarak hepsini iyice bir karigtirmak
ve bir tarafa birakmalidir.

3) Patatesler pisince, bunlari firndan alarak ,derhal pompresden gecirmek suretile pire haline getirmeli sonra
da plre patatesi bir tarafa birakmis oldugumuz k&sedeki malzemeye katmali, ve patatesin Ustlne de, sirasi ile,
1 miktar tuz, 1 miktar karabiber, 3/4 kahve fincani sirke, 1/4 kah. fincani su ile 1/2 kah. fincani da zeytinyag
ilave etmeli ve tekrar hepsini iyice bir karistirdiktan sonra, sogutmadan ilik bir halde derhal servis yapmalidir.
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