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ALMAN USULU SEBZELI TAVUK CORBASI

2 Adet tavuk goégusu
1 Adet pirasa

2 Adet havug

2 Adet patates
Maydanoz

1 Kereviz

Bezelye

1 Tavuk suyu tozu
1 kasik Margarin
Karabiber

Tuz

Tim malzemeleri kiiciik dograyin. ilk tavuk gégiisiinii yaklasik 2 litre suda dogranmig sekilde kaynatin.
Ardindan tim malzemeleri ilave edin yaklasik 20 dakika kaynayarak pisirin. Damaga goére az piring ve sehriye
ekleyebilirsiniz.
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