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ALMAN USULÜ SEBZELİ TAVUK ÇORBASI

2 Adet tavuk göğüsü
1 Adet pırasa
2 Adet havuç
2 Adet patates
Maydanoz
1 Kereviz
Bezelye
1 Tavuk suyu tozu
1 kaşık Margarin
Karabiber
Tuz

Tüm malzemeleri küçük doğrayın. İlk tavuk göğüsünü yaklaşık 2 litre suda doğranmış şekilde kaynatın.
Ardından tüm malzemeleri ilave edin yaklaşık 20 dakika kaynayarak pişirin. Damağa göre az pirinç ve şehriye
ekleyebilirsiniz.
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