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ALMAN USULU PATATES CORBASI

Malzeme

- 5 adet patates

- 3 yemek kasigi sivi Sana

- 3 adet prrasa

- 6 su bardag et suyu (2 adet tavuk bulyon = 1 paket tavuk toz bulyon)
- 1 adet kuru sogan

- 1 tath kasigi kirmizi pul

- Biber

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra kusbagsi dograyip, hava ile temas ettiklerinde kararmamalari i¢in su
dolu bir k&senin icinde bekletiniz.

Pirasalari ayiklayip, bir parmak kalinhiginda halkalar halinde dograyiniz.

Kuru soganin kabuklarini ayiklayip, piyazlik dograyiniz.

Derin bir tencerenin icinde Sivi Sana?yi kizdirip, igine piyazlik dogranmis kuru soganlari ilave edip, kuru
soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Kuru soganlar pembelesince igine dogranmis pirasalari ekleyip, sote etmeye devam ediniz.

En son olarak igine suyunu stizdigunutz kugbasi patatesleri, et suyunu, tuz ve karabiberi ilave edip, sebzeler
yumusayincaya kadar kaynatiniz.

Pisen corbayl mikserden ¢ekerek pure haline getirip, servis tabagina aliniz.

Gorbanin Gzerine kirmizi pul biber serpip, sicak olarak servis ediniz.
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