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ALMAN USULU CHEESECAKE

HAMUR ICIN

175 gram (1,5 su bardag@i) un

40 gram (2,5 ¢orba kasigi) tozseker

75 gram (5 ¢orba kasigi) tereyadi veya margarin

1 yumurta

USTU IGIN:

400 gram tam yagh tuzsuz yumusak peynir ya da lor peyniri
150 gram ¢ig krema

3 yumurta

50 gram (3,5 corba kasigi) tereyadi veya margarin
75 gram (5 gorba kasigi) tozseker

1 limon

50 gram kuru Gzim

50 gram (6,5 corba kasigi) pudra sekeri

1 Finni 190 derecede isitin. Derin bir kalibi yaglayin.

2 Hamur i¢in tozseker ve unu karistinin. Igine yadi da katarak iyice yogurun. Yumurtayi da kattiktan sonra, 30
dakika sogumaya birakin.

3 Peyniri, kremayi, yumurtalari, yagi, tozsekeri ve limon suyu ile kabugunu iyice karistirin. Yumusak bir kivama
geldiginde i¢ine GzUmleri ekleyin.

4 Hamuru kalibin i¢ine yerlestirin ve peynirli karisimi Ustiine ddkin. Daha sonra yaklasik 40 dakika pisirin.

5 Soguduktan sonra kaliptan ¢ikararak Ustline pudra sekeri serpip servis yapin.

ML® Germen Keki icin tiklayin
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