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ALMAN TURTASI

275 Gr Sana Hamurisi

2 Su Bardagi un

2 Paket vanilin

2 Su Bardagi toz seker

1 Paket kabartma tozu

1 Gorba Kasig misir nisastasi
5 Adet yumurta

500 gr yogurt

YUMURTA, MARGARIN, SEKER, UN, VANILIN, KABARTMA TOZU KARISTIRILIP YOGURULUR,
YAGLANMIS UNLANMIS YUVARLAK BIR KALIBA INCE BIR TABAKA HALINDE CUKUR TABAK
SEKLINDE YAYILIR. YUMURTA SARISI, SEKER,ODA SICAKLIGINDAKI MARGARIN,NISASTA, YOGURT,
VANILIN, BIR MIKTAR UZUM VEYA VISNE CIRPILIR, UZERINE CIRPILMIS YUMURTA AKI KASIKLA
YAVASCA ILAVE EDILIR. HAZIRLANAN KREMA HAMURUN IGINE BOSALTILIR, ONCEDEN ISITILMIS
FIRINDA KIZARINCAYA KADAR PISIRILIR.
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