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ALMAN TURTASI

1 Yumurta, 150 gr. margarin, 1 Su bardagdi seker, 2 Su bardagi un, 1 Paket vanilin, 1 Paket kabartma tozu
yogrulur, yaglanmig ve unlanmis bir kaliba ince bir tabaka halinde (gukur tabak seklinde) yayilir.

4 yumurta sarisi, 1 Su bardagi seker, 125 gr. margarin, 1 ¢orba kasigi nisastasi, 500 gr. yodurt, 1 paket vanilya,
bir miktar 4zUm ya da vigne ¢irpllir, Gzerine girpilmis 4 yumurta aki kagikla yavagga ilave edilir. Hazirlanan
krema hamurun icine bosaltilir. Onceden isitiimis firinda kizarincaya kadar pigirilir.
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