—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALMAN TURTASI

125 gr. margarin (yumusak)

1 su barda@i + 3/4 su bardadi toz seker
250 gr. patates

1 bardak sut

100 gr. toz gikolata

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardad + 1 ¢ay bardagi ¢cekilmis ceviz igi
1 tath kasigi kabartma tozu

100 gr. stld gikolata

2 su bardagi krem santi

Patateslerin kabuklarini soyup, haglayin, makinadan gegirip pire yapin. Yumusak margarini blytk bir kaba
koyup cirpin. Buna toz seker ve toz ¢ikolatayi katip, hizlica ¢irpin. Girpmaya ara vermeden, patates piresini,
kabartma tozunu, unu, yumurta sarilarini, vanilyay, iyice ezilmis ceviz i¢ini ve situ katip, karistirin. Gok
yumusak bir hamur elde edin. Yumurta aklarini kar gibi ¢irpin. Bu karigima azar azar girparak ilave edin. Yagh
turta kalibina bunu yayin. Uzerini diizeltin. Orta hararetli firnda 45 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca iinmasini
bekleyin. Kaliptan dizguince ¢ikartin. Uzerini krem santi ile sUsleyin ve rendelenmis ¢ikolatayi serpin.

ML® Linz Turtasi icin tiklayin
ML® Linz Turtasi (g6rsel)
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