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ALMAN TURTASI

Kullanilacak malzeme (12 kisilik):
250 gr purelik patates,

1 su bardag stit,

125 gr tereyag,

1+4/5 su bardad tozseker,

100 gr toz ¢ikolata,

1+1/5 su bardagi un,

2 yumurta,

4 tath kasigi kabartma tozu,

125 gr ceviz ici,

1 tath kasidi vanilya,

2 su bardagi krem santi,

100 gr rendelenmis sitll gikolata.

Yapiligt:

Patatesler iyice haglandiktan sonra kabuklari soyulur, ezilerek pire haline getirilir. BlyUk porselen bir kAseye
yumusatiimig tereyadi konur, iyice karistirilir, yumusatilir. Girpmaya ara vermeden tozseker ve toz ¢ikolata azar
azar katilir, karisima yedirilir. Cirpmaya devam edilerek, karigima sirasiyla pure haline getirilmis patates,
kabartma tozu katilmis un, yumurta sansi, vanilya ve iyice dévulmis ceviz igi azar azar katilir, iyice yedirilir.
Karigima st de ilave edildikten sonra ¢ok yumusak bir hamur elde edilinceye kadar karisgtirilir. Diger tarafta
yumurta aklari kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpilir ve karisima azar azar katilir. Hamurun karistiriimasi ve
icindekilerin birbirlerine iyice yediriimesi tamamlaninca karisim yada bulanmig turta kalibina bogaltilir. Bir
spatulayla dizeltildikten sonra kalip firina strtlir. Orta i1sil firinda 40-50 dakika kadar pisirilen turta, igine
batirilacak bir kibrit ¢épu kupkuru ¢ikincaya kadar firinda tutulur. Pistikten sonra firindan ¢ikarilir. Turta iliyinca
ince kenarli bir bigakla turtanin kaliba yapigip yapismadigi kontrol edilir ve 6nce bir 1zgaraya bag asagi edilerek
aktarilir. lyice soguyunca servis tabagina alinir. Turta iyice soguyunca krem santi sikma torbasina veya pasta
enjektdrine konur, turtanin Gzeri ve yanlar suslenir. Rendelenmis ¢ikolatalar krem santinin Gzerine
serpistirildikten sonra servis yapilir.

ML® Germen Keki icin tiklayin
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