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ALMAN PASTASI

HAMUR MALZEMELERI

2 1/4 su bardagi un (250 gr.)

1 1/4 gay bardagi sut (125 gr.)

1 1/4 gorba kasigi toz seker (25 gr.)

1/10 paket margarin (25 gr)

1/2 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (8 gr.)
1 ¢cay kagi§ituz (3 gr.)

KREMA MALZEMELERI

1 1/4 su bardagi st

2 ¢orba kasiJi un

4/5 ¢orba kagiJi nisasta

1/4 paket margarin

1/2 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi (lizerine strmek igin)
UST SUSLEME MALZEMELERI

1/2 su bardagi un (50 gr.)

1/10 paket margarin (25 gr.)

1 1/4 gorba kasidi toz seker (25 gr

Kremanin Yapilisi: SUt, un, nisasta, yumurta sarisi vanilya ve istenirse limon kabugu rendesi karistirilip
koyulasincaya kadar kaynatilir.

Toz Ust Sisleme Karigimi: Un, yumusatiimis margarin seker iyice karigtirilir.

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra 1 defa katlayin ve 10 dakika daha dinlendirin
Sonra 20-23 cm. ¢apinda bir yuvarlak olarak ac¢in ve alti yaglanmis tepsiye yerlestirin. 10-15 dakika daha
beklettikten sonra 190°C isitilmig firinda yaklagik 20-25 dakika pigirin. Soguyunca ortasindan enine kesip
hazirladiginiz kremayi ortasina yayin. Ust kismini yerlestirin ve hazirladiginiz toz Gst stisleme karigimini serpin.
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