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ALMAN PASTASI

Ayse Ozcalik

2 Yumurta

1 Su bardag: seker

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
Yarim Su bardag st
Yarim Su bardagi sivi yag
Bardagin aldigi kadar un

Kremasi icin malzemeler:1 yumurta,4 kasik un,4 kasik seker,1 paket vanilya,1kg un,200g pinar labne
Kremanin hazirlanisi:bttin malzemeleri ¢irpip pigiriyoruz pinar labneyi katip sogutuyoruz

Kekin yapilisi:bitiin malzemeleri ¢irpip yuvarlak tepsinin iginde 118derecede pisiriyoruz firin dan ¢ikartip
sogtmaya birakiyoruz kaliptan ¢ikartip iple ortadan ikiye béllyoruz hazirladigimiz kremayi pastaya sdriyoruz
muz kesip koyuyoruz Uzerini béldigumiz kekle birlestiriyoruz Gzerine pudra sekeri dokiyoruz.
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