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ALMAN PASTASI

Malzeme:

3 yumurta

1 PAKET pudra sekeri

3 Kahve fincani un

1 fincan ilik su

Sosu l¢gin :

2 su bardagi sut

2 tepeleme yemek kasigi un

1 cay bardagdi toz seker

yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Uygun ir kapta tereyagini erit ve sogumaya birak,diger tarafta yumurta ve sekeri iyice ¢irp,ilik suyu ve
arkasindan da sogumus olan tereyadi bu karisima ekle ,son olarak un , kabartma tozu ve limon rendesini
ekleyip iyice ¢irp,hazirlamis oldugunuz kek harcini 20 cm ¢apinda bir kek kalibinda 170-180 derecede
pisir,kremasi icin;pudra sekeri ve tereyadi hari¢ tim malzemeyi ¢irp atese koy kaynamaya baslayana kadar
karistir kaynayinca atesten alip iinmasi bekle,llininca tereyagdini ilave edip mikserle ylkser devirde ¢irp.pisen
keki ortadan ikiye kesip arasina kremayi koyuyoruz.Ustinide yarim ¢ay bardadi pudra sekeri ile stsillyoruz.
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