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ALMAN PASTASI

MALZEMELER

Yumurta 4 adet

Su 1 kahve fincani

Toz seker 3 kahve fincani + 3 ¢orba kasiJi
Un 4 kahve fincani + 3 gorba kasig!

Limon kabugu rendesi 3 cay kasidi
Kabartma tozu 1 ¢ay kasigi

Sit 2 su bardagi

YAPILISI

20 cm ¢apinda yuvarlak kalibi yaglayip unlayin.3 yumurta, 3 kahve fincani seker, limon kabugu rendesini,
Borcam kapakli tencerede ¢irpip iyice koyulastirin.Kabartma tozu katiimig unu eleyip, ¢irpiimadan hafifce
karistirin ve icine bir kahve fincani su koyun.Bir iki defa daha karigtirip Borcam yuvarlak yepsiye bosaltin. Orta
hararetteki firnda 30-35 dakika pisirin. Kremanin Yapilisi: Borcam kapakli tencerede | yumurta, 3 kasik seker, 3
kasik unu azar azar sut ilavesiyle ezin. Limon kabugu rendesi ile sttlin tamamini koyup karistirarak pisirin.
Kaymak tutmamasi igin ¢irparak sogutun. Soguduktan sonra Borcam tepsiden keki ¢ikartip enine iki pargaya
kesin. Alt parcaya kremanin tamamini koyup yayin. Diger parcayi tzerine kapatip, hafifce bastirin.Borcamin
yuvarlak tepsisine yerlestirip Uzerine bolca pudra seker eleyin ve servise sunun.
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