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ALMAN PASTASI

Malzemeler:

500 gram un

100 gram pudra sekeri
50 gram margarin

40 gram yas maya

2 adet yumurta

Tuz

1 su bardagi su
Kremasi icin:

2 adet yumurta sarisi
150 gram toz seker

70 gramun

Yarim litre stt

Yarim paket vanilya

1 poset kremsanti

1 cay bardadi pudra sekeri
50 gram yesil fistik

Hazirlanisi:

Unu eleyip ortasinda mayayi 1 su bardagi su ile ezin, plre hazirlayin. Un yigini catladiinda pudra sekerini, yadi
ve yumurtalari koyup su ilavesi ile hamur yapin. Tekrar mayalandirin. Mayalanan hamurlari mandalina
blyUkliginde parcalara ayirin. Yuvarlayarak yaglanmis tepsiye koyup tekrar mayalandirin. Uzerine su striip
orta 1sili firinda pisirin. Kremgantiyi hazirlayin. Yumurta sarilarini, sekeri, unu karistirip site ekleyin. Karigtirarak
pisirin. Atesten alip vanilya ekleyin. Soguyunca kremsanti ile karigtirin. Soguyan hamurlari enine ikiye kesin.
Aralarina krema sUrUp Uzerlerine bolca pudra sekeri serpin. Yesil fistikla stsleyin.
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