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ALMAN PASTASI

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

Yarim ¢ay bardagi seker
Yarim ¢ay bardagi sut

1 adet yumurta

1 tath kasidi tereyad
Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

Derin bir kabin igcine yumurtayi kirin ve sekeri ilave ederek karigtirin.

Akabinde situ koyun karistirmaya devam ederken un, tereyagdini, kabartma tozu ve vanilyayi koyun.
Karigimi dilerseniz blendirdan gegirin.

Yuvarlak bir tepsinin altini yaglayip igine karigimi dokun.

Onceden 200 derece isitilmis firina koyun.

Kek pisene kadar kremayi hazirlayin.

Bir tatl kasidi tereyagdina; 2 yemek kasigi un, 300 ml sut, yarim paket vanilya, bir adet yumurta, yarim ¢ay
bardagi sivi yagi koyun blendirdan gegirin.

Bir tencereye koyup 5 dakika pisirin.

Akabinde firndan keki ¢ikartin.

Biraz soguyan keki ortadan ikiye bolin.

Arasina kremayi sdran.

Uzerini pudralamadan 6nce en sevdiginiz ¢ilek, muz, Kivi ya da portakal dilimleri koyun pudray dékin.
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