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ALMAN PASTASI
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Hamuru icin:

2 adet yumurta

1,5 cay bardag toz seker
4 cay bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

125 gram margarin
Krema igin:

2,5 su bardagi sit

2 cay bardag toz seker
2 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 cay bardag ilik su

1 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi
50 gram tereyag!

Hamuru igin yumurta ve toz gekeri ¢irpin. Kalan malzemeyi sira ile ve ¢irparak ekleyin. Karigimi yaglanmig 25-30
cm&apos;lik kek kalibina dékiin. Onceden isitilmig 175 derece firinda, pembelesene dek pigirin. Krema igin sit
ve toz sekeri orta ateste hafifce i1sitin. Un, vanilya, su, yumurta ve yumurta sarisini mikserle cirpin ve ilik sutli
karisima tahta kasikla karistirarak ekleyin. Koyulasana dek pisirin. Ocaktan alip tereya@i ilave edin ve karigtirin.
Pastanin arasina ilik krema sirip, arzuya gore dilimlenmis muz yerlestirerek servis yapin.
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