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ALMAN PASTASI

Keki igin:

2 adet yumurta

1,5 cay bardag seker
1 cay bardagi sit

3 cay bardagi un

1 cay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

500 mililitre stt

3 yemek kagigi un

1 cay bardad seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigi tereyagi
1 paket vanilya
Sislemek igin:

Pudra sekeri

Pastanin keki igin derin bir kapta yumurtalarla sekeri beyazlasana kadar ¢irpin.

Diger malzemeleri de ilave edip ¢irparak akiskan bir kek hamuru elde edin.

Tepsiyi ya da kek kalibini yaglayip hamuru kaliba bosaltin.

Firini 160 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

Tepsiyi firina verip 20-25 dakika kadar pisirin.

Keki firrndan ¢ikarip sogumasi igin kenara alin.

Bu esnada pastanin kremasi igin listedeki malzemeleri karistirip muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.
Kekinizi ortadan ikiye bollp kremayi pastanin tabanina yayin.

Uzerini kapatip en Uste pudra sekeri serpin.

Soguduktan sonra pastanizi servis edebilirsiniz.
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