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ALMAN PASTASI

Hamuru icin

1 paket yas maya

1 su bardag st

1 su bardagi ilik su

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim paket margarin

1 adet yumurta

4 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Aldig1 kadar un

Muhallebi igin:

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

4 su bardag st

1-2 ¢gorba kasigi margarin
1 paket sade krem santi
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Hamurumuz i¢in genis bir kaba mayayi, tuzu, toz sekeri ve ilik suyu alip mayayi eritelim daha sonra diger
malzemelerimizi ekleyelim ve kulak memesi yumusgakliginda bir hamur elde edelim. Hamurumuzu oda
sicakliginda 45-50 dakika mayalanmaya birakalim. Daha sonra hamurumuzdan yumurtadan biraz daha kiguk
parcalar koparip yuvarlayalim ve firin tepsimize dizelim bu sekilde hamurlarimizi tepside yaklasik 15 dakika
tekrar mayalanmaya birakalim. Daha sonra dnceden isitilmig 180 derecelik firinda hamurlarimizi Gzerleri iyice
kizarana kadar pigirelim ve firndan ¢ikarip sogumaya birakalim. Hamurlarimiz sogurken biz de muhallebinin
yapimina gegelim. Genis bir tencereye sekerimizi alalim. Uzerine unu dékelim ve azar azar st ilave ederek
¢irpma teliyle girpalim ve tenceremizi atese alalim. Ara sira karistirarak muhallebimizi kivami koyulasana kadar
pisirelim. Daha sonra muhallebimizi atesten alalim. Bir iki gorba kasidi margarin ekleyelim, 1 paket vanilya
ekleyelim ve sogumaya birakalim. Soguduktan sonra mikserle veya blender ile iyice ¢irpalim. Daha sonra bir
paket toz krem santimizi ekleyelim. Eger kivami ¢ok koyu olursa 1 su bardagi st ekleyelim ve mikserle tekrar
iyice cirpalim. PUrtizsiiz bir kivama getirelim. Simdi hazirlamis oldugumuz kremayi sikma torbasina dolduralim.
Pigen hamurlarimizi ortadan keselim, arasina krema sikalim. Diger pargalarin (izerine kapatalim ve servis
tabag@ina alalim. Uzerine pudra sekeri serpip servis yapalim.
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