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ALMAN PASTASI

Keki igin:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Muhallebisi i¢in:
Yarim litre st

1 cay bardad seker
3 yemek kasigi un

1 tath kagigi margarin
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumurtalar kirillir, Gzerine seker konarak, mikserde seker eriyene kadar ¢irpilir. Gzerine yogurt, sivi yag, un ve
kabartma tozu eklenir, homojen bir hal alana kadar ¢irpilir.

Kelepgeli bir kek kalibinin dibine kagit serilir, hazirlanan kek hamuru kelepgeli kaliba dokulUr.

Kek dnceden 1sitilmig 180 derece firinda takribi 20 dakika pigirilir.

Muhallebisi i¢in, bir tencereye sit, seker, un ve margarin konur kaynayincaya kadar surekli karigtirilir, g6z g6z
olunca atesten alinarak sogumaya birakilir.

Muhallebi tamamen soguyunca miksekle ¢irpilir.

Firindan ¢ikak kek soguyunca enlemesine ortadan ikiye kesilir.

Kesilen katin Gzerine ¢irpilmig muhallebi yayilir, Gzerine kekin ikinci kati konur, pasta dinlenmeye alinir.

Servis zamani lizerine pudra sekeri serpilir.
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