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ALMAN PASTASI

https://www.elele.com.tr

Hamuru icin:

500 grun

100 gr eritiimig tereyad!
2 yumurta

100 gr toz seker

20 gr yas maya

1 tath kasidi mahlep
Aldig1 kadar ilik su
Kremasi igin:

500 ml sut

60 gr misir nisastasi
2 yumurta

125 gr toz seker

50 gr tereyagdi

1 paket vanilya
Uzeri igin:

Pudra seker

Hamur malzemelerini derin bir kapta karistirip yumusak bir hamur yogurun. Hamuru buyUk bir yuvarlak beze
olarak yaglh kagit serdiginiz firin tepsisine yerlestirin. 170 derece firinda pisirin. Sogumaya birakin. Krema igin
gerekli malzemeleri tereyagi ve vanilya hari¢ karigtirip pigirin. Ocaktan alip vanilyay: ekleyin. Krema soguduktan
sonra tereyadi ekleyerek mikserle ¢irpin. Pisen hamuru enine ikiye kesip arasina krema doldurun. Uzerine pudra
seker serpip meyve sekerlemeleri ile stsleyerek servis yapin.
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